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                                             Caminarèm 2010

Fiche technique:

Appellation:  Terrasses du Larzac AOC Coteaux du Languedoc.

Sol: plateaux basaltiques. 

Cépages: 20% Cinsault, 20% Syrah, 20% Grenache, 20% Mourvèdre, 20% Carignan.

Rendement: 25hl/ha ( âge des vignes : 10ans à 90ans)

Vendange: manuelles 

Vinification: Les raisins sont égrappés. 
Les différents cépages sont assemblés aussi tôt que possible, dés la vendange selon leur maturité.  
Remontages et pigeages en douceur.

Elevage: En partie en barrique de 400L et 600L, pendant 12 mois 

Garde: 8 à 10 ans sans crainte et au delà en surveillant.

Conseil:
Le carafer de préférence avant le service
Température de service: 17/18°.
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