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Languedoc
Terrasses
du Larzac

Lesvins d'une régularité
admirable ontsu conserver
dela fraicheuretsurtoutde
lajeunesse. Une génération
talentueuse a depuis réussi
adecrocher'AOP.R. I.

18/20

MAS CALDEMOURA &

Les Combariolles

Unvin ausommet, charnuet
juteux. Les notes d’humus s'as-
socient aux aromesde poivre
noiravecune rare precision.

La longueur, intense, porte une
touche minérale. 27 € 1e 2017

17.5/20

MAS JULLIEN &

Intense, c'est un purvinde
meéditation. Il traduit avec
sincérité ce millesime chaud et
sec. Majestueux, il se livre avec
le temps et 'aération ; alors, les
notes deromarin et de nigelle
apparaissent. 33 €1e 2017

Tous droits réservés a I'éditeur

16,5/20

MAS CALDEMOURA &
LInfidéle

Densité et mache sont appor-
tées par des tanins fins. Les
aromes, marqués par lamiure,
s'ouvrent avec finesse et se pro-
longent en finale. 19 €le 2017

16,5/20 |

MAS DE LASERANNE &
Antonin et Louis

Gelée de fruits noirs, fume,
réglisse, lacomplexite et 'ele-
gance des tanins procurent un
réel plaisir. Evoluant positive-
ment alair, il garde encore

un potentiel de garde. 30 €
16/20

DOMAINE 'HERMAS
Lajeunesse delarobeetdela
structure surprend. Les notes
de cassis frais donnent une
sensation juteuse et affinent
I'ensemble. Les épices et le cuir
concluent la bouche avec frian-
dise. 25 €

15 e5/ 20

LE CLOS DU LUCQUIER
Cuvée Philippe

Les épices douces, poivre et
girofle, marquent ce vin plus
giboyeux. La chairet le volume
ample delabouche conservent
finesse et ¢legance. 13,50 €

Ce 2010 du Mas
des Brousses
appelleune
cuisineriche.

15.5/20

MAS DES BROUSSES

Une belle patine avec desnotes
deréglisse etd’anisau nez. Un
peu plus enretrait, la bouche
est suave, avec une finale lege-
rement seche qui appelle une
cuisineriche. 18,50 €1e 2017

15/20 _

MAS DES CHIMERES &
Nuit grave

Lesnotes de groseille et

de framboise enjolivent

le caractére riche et grillé de ce
beauvin. Complexe, il s'ouvre
aucoursde ladégustation
etse conclut dans un registre
torrefie. 13,50 €1e 2018

15/20

MAS DE LERME &

Une sensation plus élancée
marque ce vin qui dévoile des
notes de prunes cuites. Un peu
dense en milieu de bouche,
I'éclat calcaire de I'allonge
affine l'ensemble. 16 €

14,5/20 .
LESVIGNES OUBLIEES
Les notes de sous-bois et de
torréfaction accentuent le

plaisir juteux et gourmand de
latexture. Une sensation suave

de cuir fraisla prolonge. 25 €
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